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Resumen 
 
El presente trabajo investigativo se realizo en una unidad de cría 
porcina la cual tiene como propósito venta de preceba a convenio de 
productores estatales y privados, con el objetivo de prevenir la 
presentación de enfermedades transmitidas por alimentos (ETA) en la 
población humana y la diseminación de agentes etiológicos que afectan 
la salud porcina, con el consiguiente impacto económico y social; se 
identificaron y analizaron los riesgos biológicos, químicos y físicos en la 
unidad . Este análisis permitió la determinación de los Puntos Críticos 
de Control (PCC), lo que constituye un principio fundamental para la 
posible implementación del Sistema de Análisis de Riesgos y Puntos 
Críticos de Control (HACCP), previa decisión de las autoridades 
empresariales, el cual garantizará que las operaciones de manejo y 
salud animal sean cada vez mas seguras y reducirá los costos de 
producción. 
 
Palabras clave: HACCP |. Puntos Críticos de Control | Cerdos | 
Enfermedades trasmitidas por alimentos 
 
 
 
Introducción 
 
La producción porcina actual está cada vez más influenciada por 
criterios de calidad. Por medio de la adopción de los Sistemas de 
Calidad y Buenas Prácticas de Producción, se pueden disminuir los 
riesgos para la salud animal y humana. Factores relacionados con la 
sanidad de los animales, seguridad alimentaría, criterios 
medioambientales y normas de bienestar animal, son cada vez más 
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valorados por los consumidores, y por tanto, incluidos en los criterios 
de producción para generar mayor confianza en el producto final. 
 
Las enfermedades transmitidas por alimentos (ETA) en la población 
humana y la diseminación de agentes etiológicos que afectan la 
producción comercial de carne de cerdos continúan siendo puntos 
estratégicos tanto para la salud humana como veterinaria, recogido en 
la Norma ISO 22000. 
 
La creciente tendencia hacia la globalización del comercio mundial ha 
estimulado un interés destacable en el desarrollo de sistemas de 
calidad convincentes y más eficientes, generando para ello varios 
acuerdos internacionales y adoptando los principios del Análisis de 
Riesgos y Puntos Críticos de Control (HACCP) como una base 
reguladora [1] . 
 
El Sistema de Análisis de Riesgos y Puntos Críticos de Control (HACCP) 
es un concepto de calidad que presupone la producción de alimentos 
inocuos, con niveles cada vez más seguros y hasta nulos de 
microorganismos, residuos de plaguicidas, metales pesados, 
medicamentos y otras sustancias químicas o daños físicos; que ha ido 
desplazando a la inspección como método tradicional de control de la 
calidad de alimentos, ya que resulta más costosa y condiciona el 
posterior decomiso de productos de calidad dudosa, con las 
consiguientes pérdidas económicas [1] [2] [3] [4] [5]. La 
implementación del sistema en mataderos y plantas procesadoras ha 
llevado a la detección de errores en los sistemas de crianza, por lo que 
el mismo se ha desplazado espontáneamente hacia las granjas [11] y 
ha tenido su aplicación en los sistemas de producción de alimentos 
`FARM TO FORK` o `FARM TO TABLE`, desde el productor hasta el 
consumidor [2] [7] [8] [9] [12]. 
 
El HACCP es un sistema donde se toman las precauciones necesarias 
para prevenir la contaminación con patógenos durante el proceso, se 
basa en planes escritos donde se identifican los "Puntos Críticos de 
Control", haciendo menos énfasis a la inspección y más énfasis en los 
buenos procesos HACCP. Ha sido el estándar de operación en Europa y 
en los EU, se aprobó como ley en 1996 con su establecimiento de 
forma escalonada hasta el 2000. Originalmente, los planes HACCP se 
diseñaron para abordar los problemas de riesgos físicos, químicos y 
biológicos relacionados con los alimentos [13]. Sin embargo, cuando se 
habla de los programas HACCP en productos alimenticios, se tiende a 
hacer énfasis en los riesgos biológicos. El HACCP se logra a través del 
seguimiento de un protocolo estándar, evaluando cada proceso de la 
cadena de producción para identificar y corregir fallas.  
 
Cada proceso productivo necesita su propio diseño HACCP existiendo 
reglas básicas para su establecimiento [14]. 
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Para alcanzar éxito en la aplicación del HACCP es necesario que los 
especialistas presten toda su atención, cuidado e iniciativas a este 
trabajo, a fin de asegurar que los puntos críticos de control sean 
monitorizados eficazmente. Teniendo en cuenta esto con esta 
investigación pretendemos evaluar la existencia de las bases técnicas y 
administrativas para la posible implementación del Sistema de Análisis 
de Peligros y Puntos Críticos de Control (HACCP) en la unidad de cría 
porcina mediante la promoción de un sistema de gestión de calidad con 
la aplicación debuenas prácticas de producción, identificar  los riesgos, 
los Puntos Críticos de Control y Límites de Control (LC) para la 
producción comercial del cerdo en dicha unidad, Elaborar un conjunto 
de acciones encaminadas a corregir las desviaciones de los Límites de 
Control determinados para cada Puntos Críticos de Control. 
 
 
Materiales y Métodos 
 
La investigación se realizó en una unidad de cría de cerdos, la cual 
cuenta con 700 reproductoras, su propósito es la venta de preceba a 
convenio de productores estatales y privados con una edad de 75 días 
y un peso superior a 22 Kg. con un plan anual de 3964 cabezas. Posee 
4 naves orientadas de norte a sur, con características constructivas de 
hormigón y techo de fibrocemento. Se divide en 4 áreas: Reproducción 
con 3 naves, Maternidad con 3 naves, PRE-ceba con 1 naves y ceba 
con 1 naves. 
 
A partir de los objetivos de determinar las bases técnicas para la futura 
implementación del Sistema de Análisis de Peligro y Puntos Críticos de 
Control (HACCP) y onsiderando las etapas de trabajo propuestas por 
[3] [15] [16] [17] [18] 
 
Se tuvieron en cuenta para la evaluar la aplicación de este sistema, los 
siguientes pasos: 
 

• Verificar la existencia de un equipo de trabajo que pueda aplicar 
el sistema HACCP. 

• Revisión de los procedimientos técnicos operacionales y las 
prácticas de manejo en la unidad, siguiendo la metodología de 
encuesta propuesta por [18]. 

• Descripción del flujo operacional de la unidad. 
• Elaboración de un diagrama de flujo. 
• Identificación de los riesgos biológicos u otros y realización de un 

análisis cualitativo de tales riesgos, empleando los criterios 
obtenidos del reconocimiento del proceso de identificación de 
riegos. 

• Determinación de los Puntos Críticos de Control (PCC) para cada 
riesgo identificado. 
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En la determinación de los riesgos, Puntos Críticos de control (PCC) 
fueron empleados los criterios de [19] [10] [20]. 
 
 
Resultados y Discusión 
 
En el presente trabajo, se verificó la existencia de los requisitos 
necesarios para la aplicación del HACCP, realizándose un trabajo 
preparatorio y planificándose la aplicación de algunos de los pasos o 
etapas del mismo referido en [15]. 
 
Anexo 1. Reseña de la plantilla laboral de la Unidad de Cría Porcina.  
 

 
La unidad de cría de cerdos cuenta con personal técnico y operarios 
con calificación suficiente para asimilar y después implementar 
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adecuadamente el sistema HACCP, aspecto este que [3] [21] apuntan 
como requisito imprescindible para el funcionamiento exitoso de dicho 
sistema. Ver en el (Anexo.1) 
 
La unidad cuenta con un total de 53 trabajadores, de ellos 5 graduados 
de nivel superior, 11 técnicos, 25 obreros y 12 de Servicio, del total 4 
ocupan cargos de dirección. No se incluyen en la plantilla 3 técnicos 
veterinarios en adiestramiento. 
 
Otros de los pre-requisitos para la implementación de este concepto es 
la existencia de  Procedimientos Operativos Estándar (POS) y Buenas 
Prácticas de Manejo (BMP) [4] [9] [11] [18]; [22]. Los Procedimientos 
Operativos Estándar (POS) según [19] definen secuencialmente los 
pasos a seguir para realizar una actividad e incluyen criterios para 
tomar decisiones. 
 
Los POS de la unidad objeto de estudio se cumplen sin dificultades 
según lo establecido en los Procedimientos Técnicos para la Crianza 
Porcina. [23] 
 
Las Buenas Prácticas de Manejo (BMP) son esenciales para la obtención 
de un alimento inocuo, un animal sanitario y sirven para controlar 
algunos Puntos Críticos de Control [9]. Además según [19] [18] [22] 
se aplican en el suministro del agua y alimentos, bienestar animal, 
instalaciones, medioambientales, control de plagas, higiene del 
personal, sanidad animal y transportación de cerdos.  
 
Las Buenas Prácticas de Manejo se aplican según lo orientado por [15] 
[23]. Sin embargo encontramos deficiencias en la aplicación de las 
mismas tales como: 
 

• Suministro de alimentos: En la unidad los cerdos reciben una 
alimentación sana y adecuada conforme a su categoría, con el fin 
de mantener un buen estado de salud y satisfacer sus 
necesidades de nutrición. Es necesario destacar que la crianza, 
en ciertos momentos se puede afectar porque no existe control 
del origen, procedencia y formulación de los alimentos [17] [24].  

 
o Además, un volumen considerable de pienso llega de la 

fábrica de pienso sin sacos, o sea a granel, por lo que a la 
hora de almacenarlo se deben usar los sacos viejos que 
tengan en el centro, constituyendo esto un peligro 
potencial para la salud de los animales, pues pueden 
contaminarse y encontrarse micotoxinas y 
microorganismos (E. coli, Salmonella, etc.), por lo que no 
coincide con [20] [25]. 
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• Instalaciones: No existen instalaciones necesarias y su estado 
constructivo no es bueno para el confort de los animales por lo 
que esto permite que no se realice la habilitación sanitaria como 
es debida y el destete sea precoz a los 26 días los pisos de los 
bóxeres están hundidos fisurados, rugosos, rotos y son mas lisos 
en algunas partes presentando tanto cerdas gestantes como 
verracos serios problemas pódales, el techo en la maternidad no 
tiene la altura que requiere lo cual trae consigo que halla mucho 
calor provocando estrés a los animales produciendo disminución 
de la producción Láctea y atraso de las crías , no existen 
comederos para las crías . La ubicación geográfica de la granja 
es de norte a sur, está a 10 m de la carretera, esto propicia la 
introducción de animales ajenos a la unidad así como aves de 
rapiña y otras especies de pájaros, por lo que es difícil de evitar 
las enfermedades transmisibles, fundamentalmente aquellas que 
lo hacen por vía respiratoria, coincidiendo con lo planteado por 
[26]. 

 
• Bienestar animal: Los pisos en la reproducción se encuentran 

deteriorados constructivamente, pues están hundidos, rugosos, 
fisurados y rotos en algunas partes y son más lisos en otras, por 
lo que pueden producir problemas pódales lesiones en las 
pezuñas de lo animales, según Manual de BBP Porcícolas platea 
que los pisos deben ser de cemento con un declive máximo de 
6% que facilite su limpieza y desinfección en el área de 
maternidad permanece mucha humedad por pasar los residuos 
cerca. En el área de maternidad y preceba las mantas que 
protegen los animales de noche están algunas deterioradas no 
llega hasta el suelo, por lo que el aire penetra en las naves de 
maternidad, según Manual de BBP Porcícolas plantean que deben 
existir mantas que regulen la temperatura, humedad y 
ventilación. 

 
• BPM medioambientales: No existe un adecuado sistema de 

conducción de esiduales líquidos y sólidos, así como tampoco de 
los residuales orgánicos, no ay área de crematorio. 

 
• Control de plagas: Aunque la unidad cuenta un POE donde se 

especifiquen medidas pasivas y activas para el control de los 
roedores, insectos y aves según lo planteado por [23]; alrededor 
de las naves no se encuentran las mallas antipájaros, por lo que 
las aves entran a esos lugares y pueden ser vectores de las 
enfermedades transmisibles como influenza aviar, salmonelosis, 
colibacilosis, etc. Existe aves de rapiña que esparcen los 
cadáveres, debido a que estos no son incinerados sino que son 
vertidos en fosas sépticas que no se cierran hasta que no se 
hallan llenado totalmente. Existen una plaga de moscas que 
resultan en muchos casos hospederos intermediarios de 
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parásitos y son causantes de miasis cutánea. Por la noche se 
encuentran una gran cantidad de mosquitos y otros insectos que 
pican a los cerdos. Además, los residuos de químicos usados 
para combatir las plagas, se quedan algún tiempo, en las naves y 
áreas exteriores, por lo que pueden afectar a los animales. 

 
• Sanidad Animal: Existe en ocasiones dificultad con la existencia 

de los medicamentos. Estas deficiencias provocan una infertilidad 
estacional y por la influencia del calor (>30 ºC) o del fotoperíodo 
(alternancia diaria de luz/oscuridad) y la aparición esporádica de 
partos prematuros producidos por estrés nutritivo, genético o 
ambiental producen que las cerdas queden gestantes 
(esterilidad), tengan más o menos dificultades para la gestación 
(infertilidad) o alcancen tamaños de camada por debajo de sus 
posibilidades (sub-fertilidad) conducen indefectiblemente a una 
menor prolificidad y descenso en el número de lechones nacidos 
vivos y destetados, con presencia de celos débiles y silenciosos, 
aumento del intervalo destete/cubrición fértil, mayor porcentaje 
de abortos con el incremento de lechones muertos o fetos 
momificados, que no sólo desajustan el calendario reproductivo 
de la granja, sino que comprometen seriamente su gestión y 
productividad. [6] 

 
El Plan de Medidas de Bioseguridad de la unidad se adjunta en el 
(Anexo 2), encontramos en el mismo deficiencias tales como: 
 

• En el baño de los trabajadores no existe calentador y los 
trabajadores no se bañan cuando entran a la unidad. 

 
• No existen instalaciones necesarias y su estado constructivo no 

es bueno para el confort de los animales. 
 
• No se cumple con el principio zoosanitario todo dentro todo 

fuera. 
 
• No existe área de crematorio. 

 
• No existe control del origen y formulación de los alimentos. 

 
• No existe adecuado tratamiento de los residuales orgánicos. 

 
• No existe un adecuado sistema de conducción de los líquidos 

residuales y sólidos. 
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Una vez verificada la existencia de los PRE-requisitos para la aplicación 
del HACCP, se procedió a elaborar el diagrama de flujo del proceso, 
considerando las etapas del proceso tecnológico (Anexo 3) estudiado y 
las indicaciones propuestas por [3]. El diagrama de flujo elaborado fue 
sometido a la verificación in situ para comprobar su funcionabilidad y 
se procedió al análisis para posterior aplicación de las etapas del 
HACCP. 
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Siguiendo lo sugerido por [27] [19] [28] [29] [30] fueron identificados 
los riesgos biológicos, químicos y físicos presentes en cada etapa del 
flujo operacional. Los principales riesgos biológicos identificados son 
(Anexo 4): 
 

• Supervivencia de microorganismos y probable diseminación y/o 
proliferación de los mismos 

• Introducción de enfermedades. 
• Parásitos. 
• Vectores (aves silvestres, plagas, ratones) 

 
Los riesgos químicos identificados son: 
 

• Residuos de medicamentos 
• Plaguicidas 
• Metales pesados 
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• Contaminación de los alimentos 
• Desinfectantes y aditivos. 

 
Los riesgos físicos principales son: 

 
• Daños por heridas, lesiones y golpes 
• Golpe de calor 
• Hacinamiento, estrés 

 
Anexo 4. Flujo operacional 

 
 
Los PCC identificados fueron (Anexo 5): 

 
• Verracos 
• Reproductoras 
• Gestantes 
• Maternidad 
• Destete 
• Pre-ceba 

 
Se empleó el método de cuatro preguntas propuesto por [11] y el 
“árbol de decisiones” referido por [19] coincidiendo los PCC 
identificados por ambos procedimientos.  
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Anexo 5. Ubicación de los Puntos Críticos de Control en el flujo 

operacional 

 
 
Conclusiones 
 
En la unidad de cría de cerdos existen recursos humanos, técnicos y 
procedimientos estandarizados de higiene que permiten la producción 
de alimentos bajo el concepto del Sistema de Análisis de Peligro y 
Puntos Críticos de Control, pero se desconoce de este sistema y como 
aplicarlo, trayendo consigo riesgo a la salud de los consumidores, así 
como pérdidas económicas para la Empresa. 
 

• Existen riesgos, PCC y LC que demandan la aplicación del 
sistema HACCP en la eproducción, siendo esta el inicio de la 
producción. 

 
• Las medidas correctivas propuestas para la desviación de los 

Límites Críticos en os Puntos Críticos de control identificados en 
los procesos de producción son conómicas, rápidas y de fácil 
aplicación. 
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